Gesclwb‘rtzte*r’ Gast[
J:U'r’ die \/eﬁ"\X/enAung von DvoAuLﬁen aus \/o*r’m"“)erg und den

umliegen&en lﬁu|ina'r’iscL1en Regionen wurden wir von der
Agrm"ma'n\ﬁt AUsfmia Mm"lﬁetihg zer’ti]tizie'wt.

J:o|genJe DT’OJU\{{ZG unJ nocl’1 vie| meF"r’ Bezie%en wir nacl’1 saisona|e7’
\/ewﬂFUgL)mﬂlﬁeH: von DY’oJuen{:en divekt aus unserer Qegion:..

QinJ—, Sclwweine— und )<a|L>F|eiscl’1 Aus heimischer LanAwi'r’tsclwaF(:, Qu&ow Sfmolz, Kléste‘r’|e,
Metzge'r’ walse'r’ Meiningen, A@M, BluJenz

Milclw und Milclwp'voJul{te Aussclwlie&icl'\ aus Os{:ew’eicl'\ Uloe'r’ \/o*va*v”oe'r’g Mi|cl'1,
l:eul{i*r’clw ,Nehzigastahae, J,—JOF Mangeng, Daaneh

l:'viscl'weie'\ﬂ aus BoJenl'\aHung, Aussclwlie&icl'\ aus \/o*va‘r’H)e'\ﬂg von Je'r’ ,,lﬁ,leihen l:a*r’m“ -

Wackteleie*r’ UnJ Eiernu&eln Km"in Battisti—J ocl’mUm, Langen/A*r’lL)erg

KavtoFFehﬁ, OIOS‘{‘. unJ GemUse Aus Oste‘m”eicl'w UnJ Je‘\” BoJehsee‘r’egion

Wiub*ﬂe{: Aus bs{:e‘m’eic%ische‘r’ JagJ

\/o*vmﬂlL)e‘r’ge'r’ ‘Beﬂﬂgl{o’ise \/oh Ve‘r’scl'\[eAehen \/owavlbeﬂﬂgeﬂﬂ Sehneﬂﬂeien sowie von Je‘r’
Nenzigastalpe, Kléste'\ﬂle

Laclws‘Fo*r’e”e l:oreHeanclwt GUFeI, Meiningen

APPETITANRECGEND

GELBER MUSKATELLER trockener Weilé\main
Weingut |<e”ne’r>, Weinviev’cel 1/8 4,20 | 0,7 25,20

LIMONCELLO SPRIZZ Zitronenliksr, Tonic, Soda 6,50
LILLET SDQ|ZZ l:'r’anzésiscl‘-e'r’ Wein Apé'no 6,50

CHEES BIER ADEQO Stieg| @oHEvd’U mit Maw’tini Bit’cew’ 5,50
GAMBQ”\]US ein Teinwirziges, JUI’]HGS Biev Jewo Mol’noen Bw’auerei 0,33 | 3,00

Aus Enge's deufevgmo’cen
HOLUNDERBLUTEN | PEEFFERMINZ | ALMKRAUTER

LaUsgemacl'ﬂ:e LimonacJe mit Que”\wasser Y4 3,00 | ¥ 4,00

Belel)encje'v Teegenuss
ENGELs HAUSTEE

Kdnncl'wen selbst gesamme’te'r’ wiuLma’uter—gommeruutentee 4,00
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\/orspeisen Ej—( Sa |late

Engel Gedeck
l—'auslyr’ot * Butte'r) * Engels |<'r’6’iute'r’sa|z * Scl\ni’c’claucl‘- p.DA,()O

|<|os’ce'r’ca|er Ba vernsalat
Alp]["niscl‘-lic'isle au{: Blattsalaten mit Kﬁvkislievnél-ApFelessigma'r’inacle,

roten Zwielael'r’ingen ond gerdsteten |<U'r’|:>is|1e'r’nen 14,00
\/o*vspeise 11,00

Alp]tvisclwlﬁc‘isle im wirzigen Speclsman’cel gelwa’cen
aulE linacliigen Blattsalaten mit leichtem I—Iaustressing 15,00
a|s \/O‘r’speise 12,00

(;emisclﬂfe“r’ Sala’c nach Mavli’cangekot

mit leichtem I—Iausclressing 6,00
grofe Bowl 0,00
Bla’c’csala’ce Aev Saison mit |eic|1tem l—lausdr’essing 6,50

oder ngiskernél-ApFelessig-Marinac]e 6,50

Cavpaccio vom Ti“m'e'r) Sc:l-uinlienspec:lfL
l—lauclna-r”ce"r’ SCI’\inl{el’lSpeCl{ mit Walnussél L)et-r’c‘iu]celt,
Bevglia'isespa'ine unc:J l—lauslzn"ot 15,00
\/orspeise 12,00

De]c'tiges ZuP \/espe‘r’ — alas Beste aus Glen Bevgen
l:eins‘-:e'\o \/o*mvlbergev Scl‘tinlien, —|_i'|r’o|e1o S ec|fL &, 'Pegionalev
p
|<c’ise ]Eein arniert mit Butte*r’ und I—Iauslavot 17,00
g
Heine‘ﬂe Do*r’{:ion 13,00

Die l’\eutige Tagessuppe ab 5,00
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J:ilet von cler |_c‘in0”e Lachs]tore”e |eicl1’c gel)'r)aten
an Weil%\weinlautte'r’ mit |<'r°c'iute*r’ E'Pclc'z'p]cel und Saue*rmal*.mclip 22,00

(;egri“’ces SJcealLL vom SckweinerUclienmit Qa'wmpFiF‘Fev'inge

und But’cerspd’cz'e 210 Gramm 21,00 | 160 (Gramm 18,00

J:ilet Toas’c 4 la Clwe]t
mit [Qinds l:ilet, Qahmp]ti{:":evlinge, Somme’r’gemﬂse
und Sauce I—|o|ancJaise au]l: Lnausgemacktem Toastlwot 18,00

Qincjs-l:ilets’ceali wahlweise mit
Y Dommes ]C'r’ites, deuterl)uttev und @'r)i”clip
¥ oder mit g’r’o[%e‘r’ Sa'atl:ow' nach Mm’lﬂtangeko{:

180 C;mmm 28,00 230 Gmmm 34,00

7 A‘P”Je*r*ge*r’ |<c'z's|{n'c'>p]qe
Zuke’r’eite{: mit 'Bufte*nsclmma'z, Be‘vgl«'z’se, Q'dstzwiel:e' und Scl‘mi{:’clauck 14,00
Kleineﬁﬂe Do*r’tioh 11,00

7 Nche”:oW' mit Somme‘r’gemUse, Qalnmp]ti]q:e*r’lingen
und Sauce I—Io”ancJaise 16,00

mit S{:'Pei]ten vom geg‘r’i”{:en |<a|l39‘r°0c|{en 21,00

Wiene'r* Sclmi’cze' vom Jneimi'sc:lr‘nen-|<0\|l:>

mit Dommes ]Cnites oder Kvﬁutevevcla'p]cel 23,00
K’eine‘r’e Dmrtion 10,00

Scl'mitzel ),Wiene'r) A’P’c“ vom SC"\WeinerU'cl{en
mit Pommes ]Crites oder Detevsilevcléz’plcel 15,90

K|einwe Do*r'tion 12,00

Covc]on bleu vom heimischen |<a“:> mit Dommes ]E‘pites
ge]cU”’c mit ge’r’a'ucl\e'r”cem Scl\inlien und scl\melzigem J;alame'r’ 24,00
vom Sci\weine"rﬁcl{en 18,00

Beilage Somme‘r*gem'dse Portion 5,50
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4 |:>e1o altssterreichische |<|assi|1er .
womiges Eie’r’sck\wa’mmle-Dapvilia“mkmgulasch

mit Feinen Butterspd’czle 17,90
K|eineme Dorr'tion 14,00

\/on glUclleicl'\en Wiesenhennele aus \/O“Pa*r’”)emg
vom l:a”{enl\o]t aus l—"dcl\st am Bernsee

Ze‘r’ti{:izie'r’t als besonders
*a'r”cge“r’eclwte Tie’r’]naltung *HoFscHathung *gen’ceclmilqcveie l:ijt’ce*r’ung.
Mit gutem C;ewissen hachste Qualita’ﬁ: genieBen

-

l—lausgemacl'ﬂ:e GeFlUge”el)e‘r’pacheJce im (;las
mit Sauce Cuml:e‘ralanA und B‘r’iocl'\e 11,00

,,Altwiene'v Suppentop]c“ vom Wiesenl'\ennele
|<1°c'i]c'tige l—lij'ﬂne'r)suppe mit Nucleln, buntes Suppengem()se und

l—IUl'merFleisclﬂ Hauptspeise 2,00 | \Vorspeise 8,00

Wiesenl'\ennele ,,Steiviscl-ne A‘r’t“ lﬂnus rig paniert
prig p

mit se”:)st eingemacl'\ten D’r’eise”:ee’r’en
® wahlveise mit gmBe’r’ Sa'a’cl)owl ¥ oder |<'r’a‘u’ce'r’ Evclc’ip]cel 16,00


https://www.google.com/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=2ahUKEwjxncq2_p_jAhWMJFAKHQ_WDFcQjRx6BAgBEAU&url=https%3A%2F%2Fmeinbiolaedchen.de%2F5-gute-gruende-warum-du-bio-eier-kaufen-solltest%2F6449%2F&psig=AOvVaw3GLVJK2iz1wHzjCsIM4rgD&ust=1562491952151701
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Warmes Sc'woliog ‘Up]qe

mit marinierten l—leml{mscl\en, Dis’cazieneis und Salme 0,00

Eine |<uge| Bou’r’bon-\/ani”eeis mit |<Url3is|1ern6| |_i|16'r> Ul)e'ngossen

4/’20

Engels l—lausl)ec['\er
l:viscl\e oder einge'egte l:vijclﬂ:chen mit Feinem Eis und Sal‘.ne 8,00

Emtviscl'uencjes Sovl)e’c in den Sov’cen
Birne * |<i1°scl'\ * Jol'\annisl)eere * l—liml)ee'r’e eine Kugel 2,20

Kaiserschmawn mit Ma‘r’i”env’ds’cev Desse‘r’tpov’cion 0,00

Warmer ApFelstwouclel vom Bosliopap]cel 4,90

mit \/ani”esauce 5,90

Ol)s’cliucl'\en der Saison nach Oma l—lilcjes Qezept 3,00

u Jen Dessev’cs uncj zum |<c’ise em e|-||en wir
/ p

2015 Aus|ese Cuvee SUB Neusieo”e*r’see
Weingut Tscl'\iJa, (;o‘s /8 4,00

2016 T‘r’amineﬂ l'wa”at‘ﬂoc[{en/heghclw SUJsfeieﬂmaT’l{
Weingut Wiese’r’, Leutsclwacl'\ I/S 4,50

20l Bee‘r’enaus|ese SUB Neusieﬂe‘r’see

Weingut Nit‘tnaus, Go|s 5 4,50

(;efr’ne prédsentieren wir ”men unsere Spi’r’ituosen-gpezia”{a'r’te!



