HUCO in BLACK Schwame“r» l—|o|uncle“r’ * weilg\wein * Socla 6,00

EQAU J,—JOLLE I—Ioluncle*r’uijten Nelfd:m’ Lausgemacl‘-t* Seld: 6,50
NEGRONI SBAGLIATO \/e'r'mou’cl\ * Campm’i * D'r'osecco 7,80
KR QOYAL l\ausgemacl'\’ce'r’ Cassis * Selfﬂc * SocJa 6,00

CHEES BIER APERO Stiegl Goldbréu mit Martini Bitter 5,00
GAMBQ’NUS ein Feinwijmiges, Aunlﬁles Bie’r’ der Moiw’en B’mue‘nei 0,33 | 4,50

I—Iausgemackte Limonac:]en aus Enge's Kvﬁutevga'ﬁten

WEISSE  HOLUNDER BLUTEN
SCHWARZE  HOLUNDER BEERE

mit Que”wasse'r’ Vi 3,50 | % 4,80

ENGELS Haustee Kdnnclwen se|L>s{: gesammelte‘r* WIuk’r’dutew—gommeruUtentee 5,00
KLOSTNER HEMAT WASSER still oder prickelnd 0,7 3,50 | 4,80

Die JUBILAUMSWEINE ENGEL 33

2021 Griiner Veltliner ,Rosenberg*
Weingut Anton Bauer, Wagram Flasche 34,20 | Glas € 5,90

2018 Cuvee , ENGEL" Ried Wagram  BLFR/ZW/ M /CS
Weingut Anton Bauer, Wagram  Flasche 39,40 | Glas € 6,20

O3 TOE O3 TOE 3 O3

Wi‘r’ alfzep’cie“r’en |<T’eclit|1a‘r”cen und stellen |ec]ig|ic|1

eine gesamte Tischrechnungen aus!
J;imelrec%nung nicht méglic%, vielen Danl«b!



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR
SALAT VARIATIONEN & VORSPEISEN

D el Cedeck
Unse'r’ l—lausl)*r’ot * But‘l:er * Engels Krautersali * Scl‘-ni’ctlaucjn 5,80

O3

Winte'r’hche B |lattsalate
mit Datteln im Specl-{mantel, ApFeln, T’r’aul)en und NUssen

an schwarzem l—lolunAevA'r’essing 19,00
Bis’c'r'o Dortion 5,00 |
7 \/egeta'r’iscl\ ohne Specl«:lat’ce'n 12,00

O3

I—Iausgemacktes GeF'Uge”e[;e’r’mousse im C;las
mit F‘ruchtig-pilaantem Clwtneq, schwarzen N'Ossen

und getoastetem B’r’ioc]ne 13,00
(O 480

,,Ti'nolev Ca‘r’paccio\\ vom Sc]ninlienspeclzL
hauchzarter Sckinlqenspecli mit Wahluss'dl I:Je’c'r'c'z'U]EeH:
Bergl{c‘ise und l—laustwot 18,00

\/owspeise 15,00
O3 O

,,Che]cs l:avorit” v
Bunte Sa'afva‘r’iation an I—Iauscl'r?essing
mit St'r*eii:en von der Maishennele B‘r’us’c im |<oliosman’ce| mit Cl‘nilisauce 10,00

Bisfvo Doﬁ:ion 15,00
@3 O

4 Sala’c Mix nacl'l Marlfd:angel)ot v

mit |eic|'ﬂ:em l—lauscl'r’essing L’Jeine Bow’ 8,00

g'r'oBe Bo\w| 15,00
O3 O

’Blaﬂ:sala’ce cle’r’ Saison mit |eicl'1tem I—lausclressing v
ocJe*r’ |<U'Pl3is|¢evn6|-ApFe|essig-Mavinade 8,00

O3



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR
AUS DEM SUPPENTOPE CESCHOPET

Unse‘r’e L\eutige Tagessuppe ab 7,00
(G

|<1°a’]t‘tige Qinolssuppe mit traditioneller Ein'age zur Wakl 7,00
Milzschnitten * |<-r*c'z'ute'r’]c|c'ic“e * LeEe'r’spc'H:zle

P /ool GENUSS
7 Che{:s \/eggi Bowl

|<nusp-r’ige Gemijse C’r’oquet’cen mit Linguine

Wintevgemijse, Tomatensauce, |<U"r’|:>is|<,e'me 10,00
(G V)

7 Ar“)evger |<c'1’s|1n'c‘>p]qe mit Cl’\er deemisclﬂung v
Bu’cte-r’schmalz, Q'dd:’zwielael und Scl‘mit’clauc]n 18,00

'Bis{:'r’o Dovl:ion 15,00
@3 O

4 Dolentasclwnit’cen mit Be“nogl{c’ise im O]Cen Ulyerl)aclﬂen
aU]E IQUID'G (;emUse unc:J Tomatensauce 10,00

O3

TI(E T T3 T3 ¥(FE TOH
l‘.ausgemaclﬁ:e Bratensauce 2,80

WaUpih Qa"umsauce 3,50
Se":)st eingemacl‘.fe Dveise“::eeven 2,20

Beilagenc‘incle’r'ung ab 1,20
(G20

(;e‘r’icl'\te mit einem grinen l—lalien v
bieten wir gerne auch als TAKE AWAY



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

EJe'wiuralwmragou’c vom Qek und l—li‘r’sck v
mit But’ce*r’spc'iinle

Quitten-l—lonig-'Qothaut

und selbst eingemacjnte D’r’eise”)ee'r’en 31,00
O3

LaclwsFore”enFi'e’c leicht gelyr’aten
an Weilé\weinl)utter

mit |<'r'c'z'ute'r’ EdepFe'
und Winter gem()se 31,00

O3

Boei: Bou’rguignon
Sa]ﬁtig gescl'\moﬁ:e Qinclssclwulter
an Qo’c\weinsauce mit Sclwa'o’d:en und Cl’nampignons

dazu gel)“r’a’cene Do'entascl'mi’cten 28,00
@O

,,Wiuer’er BO\W
|<nus rige WJGJ Cv’o vetten
prig q

mit Linguine, Waupilz IQal\msauce

buntes Winte-r’gemose 28,00
O3

N\

O3 T3 T3 TOE T3 203

Wir wirzen unsere (;e'r’icl'lte
mit unserem l’\auseigenen Wll&l & gar‘tenlzma’ute“r’sali
und unser Brot — mit viel Zei’c geFU’I'nﬂ’c—
l{ommt aus dem I'mauseigenen O]Een. 4

M3 O3 O3 O3 T3 T3



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

UNSERE WIRTSHAUSKLASSIKER

(;eg*r’i l[tes Scl'\\wei neriickensteak
an Wa'c]pi'z Qahmsauce

und But’ce*r’spa'itzle 20,00

ocle"r’ mit Cl'\e]ts Krduterl)u’c’ce'r’ und I’\ancl ’gscl'mi’czten Dommes ]Cr*i’ces

O3

Wiener Sclmitze' vom |<a|[3 v

mit Pommes ]E'PH:GS oder Krdutevercjc'ip]cel 20,00
Bistwo Doﬁ:ion 23,00
(G R0

Sclmitze' ,,Wiene'r' A’r't“ vom Sck\weinerﬂclften v

mit Dommes ]r'\'r’ites oder Krdutererala’ipFe' 20,00
Bist'r’o Do*r”cion 15,00
(G

CowJon bleu vom |<a”3 mit Dommes Fni’ces v

ge]tij”t mit ge’nc‘z‘uche’r”cem Scl‘ninlien und sche'zigem Ec:lame’r’ 31,00

ocle“r’ vom Schweine"r’()clﬁ,en 23,00
O3 O

J;in stimmungsvo”er Al:enA bei uns im EN@EI_ |dsst sich mit einem

KASE FONDUE
+SCHWEIZ trifft KLOSTERTAL*

\/O'r”cre]CFlicln geniel%en!
AU]C \/O'r’lveste”ung Sonntag bis Donne‘r’s’cag buchbar

O3 TOCE T3 TOE T3 203



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

SUSSE VERSUCHUNG & KASE

DunLJes SCI"IOI{O (;Up]qe
Orangen Sorl;e’c und J:icl'\ten\wip]te| Sahne 12,00

O3

Winte'r’ Eist'r’aum
2 |<uge|n Wa|nuss Eis mit warmen Qum ZWe’csc:L.gen 0,00

O3

C;el)acliene Ap]ce”{(.lc]nle mit \/ani”eeis

und selbst eingemacjnten D’r’eiseIL)eeT’en 11,00
O3

J;ine |<uge| Bou’r*lbon-\/ani”eeis mit |<U-nl>is|1e-nnb'| |_i|16~n UEergossen 5,80

er’r’ ,,AH:ogaJco“ mit Esp’nesso Ul:e'r'gossen 5,80
O3 O

Warmer ApFeld:ruaJe' vom BoskopapFe' 6,00 v

mit \/ani”esauce 8,00
3O

Ev]c'hischenoles Sovl)e’c in den Sor’cen
A el * \Johannislaeere * O‘r’an e eine Kugel 2,00
of g

O3

Dessevtportion |<c'1’se nach Angel)o’c mit Tv’aul)en, ApFe'sclﬂni’cz

J:'r’uchtig-womigem Clwtne , Buttefr’ und unser l—lausbr’ot 15,90
Y

Zu den Desserts emp]EeHen wir
2018 Aus’ese Cuvee SUB NeusieJ’eY’see
Weingut Tscl’xiJa, Go|s |/8 6,30

2015 Bee‘r’enaus‘ese SUB NeusieJ’e‘r’see

Weinguf Niﬁnaus, Gols 5 c 5,00

(;e‘r’ne prdsentieren wir ||’men unsere Spiri’cuosen-gpelialkavte[



