HUCO in BLACK Schwame“r» l—|o|uncle“r’ * weilg\wein * Socla 6,00

EQAU J,—JOLLE I—Ioluncle*r’uijten Nelfd:m’ Lausgemacl‘-t* Seld: 6,50
NEGRONI SBAGLIATO \/e'r'mou’cl\ * Campm’i * D'r'osecco 7,80
KR QOYAL l\ausgemacl'\’ce'r’ Cassis * Selfﬂc * SocJa 6,00

CHEES BIER APERO Stiegl Goldbréu mit Martini Bitter 5,00
GAMBQ’NUS ein Feinwijmiges, Aunlﬁles Bie’r’ der Moiw’en B’mue‘nei 0,33 | 4,50

I—Iausgemackte Limonac:]en aus Enge's Kvﬁutevga'ﬁten

WEISSE  HOLUNDER BLUTEN
SCHWARZE  HOLUNDER BEERE

mit Que”wasse'r’ Vi 3,50 | % 4,80

ENGELS Haustee Kdnnclwen se|L>s{: gesammelte‘r* WIuk’r’dutew—gommeruUtentee 5,00
KLOSTNER HEMAT WASSER still oder prickelnd 0,7 3,50 | 4,80

Die JUBILAUMSWEINE ENGEL 33

2021 Griiner Veltliner ,Rosenberg*
Weingut Anton Bauer, Wagram Flasche 34,20 | Glas € 5,90

2018 Cuvee , ENGEL" Ried Wagram  BLFR/ZW/ M /CS
Weingut Anton Bauer, Wagram  Flasche 39,40 | Glas € 6,20

O3 TOE O3 TOE 3 O3

Wi‘r’ alfzep’cie“r’en |<T’eclit|1a‘r”cen und stellen |ec]ig|ic|1

eine gesamte Tischrechnungen aus!
J;imelrec%nung nicht méglic%, vielen Danl«b!




OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR
SALAT VARIATIONEN & VORSPEISEN

D el Cedeck
Unse'r’ l—lausl)*r’ot * But‘l:er * Engels Krautersali * Scl‘-ni’ctlaucjn 5,80

O3

Winte'r’hche B |lattsalate
mit Datteln im Specl-{mantel, ApFeln, T’r’aul)en und NUssen

an schwarzem l—lolunAevA'r’essing 0,00 | Bistro 16,00 |
’\/ege’caviscl‘n ohne Specl{olaﬂ:eln 16,00 | Bistro 13,90

O3

I—Iausgemaclﬂtes @eﬂijge”el)e'wmousse im @'as
mit Fruclﬂ:ig-pi'«,an’cem Clwtneq, scl‘-wamen N'Ussen

und getoastetem 'B'r'iocLe 14,00
O3

,,Ti"r’ole’r’ Ca’r’paccio“ vom Scl'\inlienspecLL
hauchzarter Scl‘ninlﬁenspecli mit Walnussél Eetr&que't

'Be’r’gl{a'se una' I—Iauslzrr’o{: 18,00 | Bist'r’o 15,00
@O

" Clﬂe]cs l:avorit”
Bun’ce Salatvavia’cion an I—Iauscl*wessing
mit Strei]cen von cjer Mais'wennele Bvus’c im Kokosman’ce| mit Ckihsauce

10,00 | Bistro 15,00
O3

4 Salat Mix nach MarI{tangel)o’c

mit |eic|'ﬂ:em l—lauscl'r’essing L’Jeine Bow’ 8,00

gT*oBe Bow‘ 15,00
3

’Blat’csalate der Saison mit leichtem l—lausJ*r’essing
ocJe*r’ |<U'Pl3is|¢evn6|-ApFe|essig-Mavinade 8,00

O3



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR
AUS DEM SUPPENTOPE CESCHOPET

Unse‘r’e L\eutige Tagessuppe ab 7,00
(G

|<1°a’]t'tige Qinolssuppe mit traditioneller Ein|age Zur WaH 7,00
Milzschnitten * |<-r*c'z'u’ce'r’]c|c'ic“e * LeEe'r’spc'H:zle

@ \/ccol CONUSS

7 Che{:s \/egi Bowl
Diccata von Zuccl\ini & Se“e’r’ie
au]t |_inguine in Saan-'Qal\msauce

mit Liel:stb'CI{'-Tomatenpesto und gerdstete |<U*r’l3is|1e'r’nen 23,00
(G

2 Ar“)evger |<c'1’s|1n'c‘>p]qe mit Cl’\er deemisclﬂung
Bu’cte-r’schmalz, Q'dd:zwiel)el und Scl'mit’clauc]n 18,00

'Bis{:'r’o Dovl:ion 15,00
@3 O

2 Dolen’casclmit’cen mit Be'ngl{a'se im OFen Ulbevlbaclaen
aU]E IQUHe (;emUse unc:J Tomatensauce 10,00

O3

O3

O3 T3 3 (E (3 ¥O(HF
l‘.ausgemaclﬁ:e Brafensauce 2,80
Walcjpilz Qa"umsauce 3,50
Se":)st eingemacl‘.]ce Dveise“::eeven 2,20

Beilagenc‘incle‘r’ung ab 1,20
O3



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

ENGEL S CHMANKERL
Eclelwiuralwm'mgout vom Qek und l—li“r’sc|'\

mit B Utte*r’spc'itzle

Quitten-Honig-'Qotkraut

und selbst eingemacl\’ce D’r’eise”)ee'r’en 31,00
O3

LaclwsFore”enFi'e’c leicht gelyr’aten
an Weilé\weinl)utter

mit |<'r'c'z'ute'r’ EdepFe'
und Win’cer gem()se 31,00

O3

|<a”39 @esclﬂne’cze"ces nach Zijrc]ne*r’ Aﬁ:

n ]Ceiner CI’IG mpignomoal'\msa uce

dazu E“r’cjdp]tel Qc‘js{:igﬁp}qe 31,00

OG3

Enge' DF&nn'e
|<a“:)- & IQincJHeiscl\ D]qanze'r’l
aU]C E’r’cjc'ip{:el und buntem Wintergemijse
mit |<6'ise im O]Een Ul::evl:acken 24,00

O3 TOE O3 TOE 3 O3

Wir wirzen unsere (;e'r’iclﬂ:e
mit unserem l'\auseigenen W.U & (;a'r’tenl{r’a’utevsalz
und unser Brot — mit viel Zeit ge{:'ulwt —

Iiommt aus clem l\auseigenen B‘r’oto]cen. L 4
OF DOF TOF TF T HF



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

UNSERE WIRTSHAUSKLASSIKER

(;eg*r’i l[tes Scl'\\wei neriickensteak
an Wa'c]pi'z Qahmsauce

und But’ce*r’spa'itzle 20,00

oder mit Cl'\e]ts Krduterl)u’c’ce'r’ und Dommes F‘hi’ces 27,00

O3

Wiener Sclmitzel vom |<a|l)

mit Dommes ]':r’H:es oder Krdutererala’ipFe' 20,00
Bist"r’o Dow’cion 23,00
(G

Scl—mi’cze| ,,WIener A‘r)c“ vom Sclw«einevijclﬁ,en

mit Dommes ]':r’ites oder Krdutevercjc'ip]cel 20,90
Bistwo Do*r’tion 15,00
3O

CowJon bleu vom |<a”3 mit Dommes Fni’ces

ge]tij”t mit ge’nc‘z‘uche’r”cem Scl‘ninlien und sche'zigem Ec:lame’r’ 31,00

ocle“r’ vom Schweine"r’()clﬁ,en 23,00
O3 O

-Ein stimmungsvo”e'v Alyencj lbei uns im EN@EL Ic‘iss’c sicl'n mit einem

KASE FONDUE
+SCHWEIZ trifft KLOSTERTAL*

\/O'r”cre]CFlicln geniel%en!
AU]C \/orl:este”ung (mindestens einen | ag) Sonntag bis Donne‘r’stag buchbar

O3 TOCE T3 TOE T3 203



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

SUSSE VERSUCHUNG & KASE

DunLJes SCI"IOI{O (;Up]qe
Orangen Sorl;e’c und J:icl'\ten\wip]te| Sahne 12,00

O3

Winte'r’ Eist'r’aum
2 |<uge|n Wa|nuss Eis mit warmen Qum ZWe’csc:L.gen 0,00

O3

C;el)acliene Ap]ce”{(.lc]nle mit \/ani”eeis

und selbst eingemacjnten D’r’eiseIL)eeT’en 11,00
O3

J;ine |<uge| Bou’r*lbon-\/ani”eeis mit |<U-nl>is|1e-nnb'| |_i|16~n UEergossen 5,80

er’r’ ,,AH:ogaJco“ mit Esp’nesso Ul:e'r'gossen 5,80
O3 O

Warmer ApFeld:ruaJe' vom BoskopapFe' 6,00

mit \/ani”esauce 8,00
3O

Emt'r'iscl'uencjes Sorl)et in den Sov’cen
Ap]cel * \Jokanniskee"r’e * O-r’ange eine Kugel 2,00

(O 480

Desse‘r*’cpo*ntion |<a‘se nach Angel:o’c mit T‘mul:)en, ApFelscjnnich

l:ruchtig-womigem Cku‘meq, Buttev und unser I—Iauslmﬂof 15,00

U den Desse‘r’ts empfehlen wir
/ pf

2018 Aus|ese Cuvee SUB Neusieo”e'r'see
Weingut Tscl'\iJa, @o‘s /8 6,30

2015 Beewenaus|ese SUB Neusieﬂewsee

Weingut Nittnaus, Go’s 5l 5,00

(;efr’ne prdsentieren wir ”men unsere Spirituosen-gpezia”ﬁaﬁe!



