HUCO in BLACK Schwame'r» l—|o|uncle“r’ * weilg\wein * Socla 6,00

EQAU J,—JOLLE I—Ioluncle'r’uij’cen Nelfd:m» Lausgemacl‘-t* Seld: 6,50
NEG’QQN’ SBAGL’ATO \/e'r’moutl\ * Campa‘r’i * D‘Posecco 7,80
KIIR QOYAL l\ausgemacl'\te'r’ Cassis * Selfdc * SocJa 6,00

CHEES BIER APERO Stiegl Goldbréiu mit Martini Bitter 5,00
GAMBQ’NUS ein Feinw'moziges, Aunlﬁles Bie’r’ cJe‘v Mok‘r’en B*r’auemei 0,33 | 4,50

I—Iausgemaci\te Limonac:]en aus Enge's Kvﬁute‘ﬂga'r'{:en

WEISSE  HOLUNDER BLUTEN
SCHWARZE  HOLUNDER BEERE

mit Que”wasse‘r’ Vi 3,50 | % 4,80

ENGELS Haustee Kdnnclwen se|L>s+, gesammelte‘r* WIIAL,'r’dutew—Somme'r’ElUtentee 5,00
KLOSTNER HEMAT WASSER still oder prickelnd 0,7 3,50 | 4,80

Die JUBILAUMSWEINE ENGEL 33

2021 Griiner Veltliner ,Rosenberg*
Weingut Anton Bauer, Wagram Flasche 34,20 | Glas € 5,90

2018 Cuvee , ENGEL" Ried Wagram  BLFR/ZW/ M /CS
Weingut Anton Bauer, Wagram  Flasche 39,40 | Glas € 6,20

O3 3 DE O3 O3 O3
Wi‘r’ alfzep’cieren |<'r>eclijc|{a1°ten und stellen |ec]ig|ic|1

eine gesamte Tischrechnungen aus!

J;imelwoeannung nicht méglian, vielen Danlﬁ!




OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR
SALAT VARIATIONEN & VORSPEISEN

D el Cedeck
Unse'r’ l—lausl)*r’ot * But‘l:e'r: * Engels |<'r’a'iu’ce*r’sa|z * Sclmi’d:laucl‘- 5,80

O3

4 l:ﬂool'\lingssalate mit WEuI@dute'r'n
Ostevei und \/ovmo”aevgem |<a’se

an |eicL\’cem l—lausclressing 17,00

\/o*r’speise 14,00
(G

I—Iausgemachtes (;e{:lijge“elbermousse im (;las

mit ]Cruci‘ntig-pil{antem Chutneq, schwarzen N'Ossen

und getoastetem B-r’iocl‘-e 15,00
(O R0

,,—|_i'r’o|e‘|o Conopaccio\\ vom Sc]ninlﬂenspeclzL
hauvchzarter SchinlﬁenspeclfL mit Wahlussél I:Je’c*r'c'z'U]EeH:

Bevgl{c’ise und I—Iauerr’ot 18,00 | Bist”r’o 15,00
@ O

) Che]cs l:avorit”
Bunte Sa'afva‘r’iation an I—Iausa'vessing
mit Stvei]cen von der Maiskenne'e B‘r’us’c im Kokosman’ce| mit Chilisauce

10,00 |Bich1°o 16,00
O3 O

4 Sala’c Mix nacl'l Marlfd:angel)ot

mit |eic|'ﬂ:em l—lausclressing L’Jeine Bow’ 8,00

g‘r'oBe Bo\w| 15,00
O3 O

’B'at{:salate cler Saison mit |eic|1’cem l—lauscjressing
oder Kovbiskernél-ApFelessig-Ma‘r’inacle 8,00

O3



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

AUS DEM SUPPENTOPE CESCHOPET

|<'r’d]c'tige Qinolssuppe mit traditioneller Einlage zur Wakl 7,00
Milzsclmit‘l:en * Krautev]clc'ic”e * I_elae"r’spc'it'zle

P \col cENUSS

7 Che{:s \/egi Bowl
Diccata von der Zuccl\ini

au{: Linguine mit |<|os’ce*r7ta|e'r’ Bc’i'ralaucl'upesto,
Tomaten-gemose'mgout

unoj gerdstete |<0'r’|:>isl19"r)nen 23,00
O3

4 Dinke'visotto mit |<|os’ce1°’ca|e‘r9 Bdr'auck

Dm’mesan uncJ QUE'egemUse 10,00 | Bis’cvo 16,00
(G0

2 A‘P”Je*r*ge*r’ |<c'z'sl<,n'c'>p]tle mit C]nei:s deemischung
BuH:e‘nscI‘nma'z, Qéstzwiel:el und Scimiﬂ:laucl\ 18,00

Bist’r’o Do*r’tion 15,00
@ O

2 Dolen’casclmit’cen mit Be'r’gl{a’se im OFen Ul:Je'Plaacl{en
aU]C QU[)IG @emose uncJ Tomatensauce 19,90

(O 480

O F T3 DOE O3 O3
Lausgemacjnte B”mtensauce 2,80
Se":)s‘u: eingemacl\Jce Dneise“::eeven 2,20

Beilagenc‘incle’r’ung ab 1,20
(G20



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

ENGEL S CHMANKERL
Diccata Milanese vom |<a|E

aU]E @emUse-Toma’cemoagout
und I_inguine mit |<|oste-r)’ca|e'r> Bc‘z’vlaucl‘-pesto 31,00

~ vom Mais]nennele 28,00
(G0

LaclwsFore”enFi'e’c leicht gel:raten
an Weil%\weinl)utte*r’

mit |<'Péz‘ute‘P EchdpFe'
uncl Qﬁue @emose 32,90

(O R0

Zmﬂte Maislwennelelwus’c im Speclﬂman’cel
au]C Dinlgelwoiso’c’co mit B&’r'aucl'\pesfo

uncl Qijl)'egemose 20,00
O3

Enge' DF&nn'e
|<a“:)- & IQincJ]qeiscl\ D]qanze*r’l
aU]C E’r’cjc’ip{:el unoj onlegem(ise
mit |<6'ise im O]Een Ul::e'vl:)acken 24,00

O3 TOE O3 TOE 3 O3

Wiv wirzen unsere (;evicl\te
mit unserem l'\auseigenen W.U & (;a'r’tenl{r’a’ute'r’salz
und unser Brot — mit viel Zeit ge{:'ulwt —

Iiommt aus clem l\auseigenen B‘r’oto]cen. L 4
OF DOF TOF TF T HF



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

UNSERE WIRTSHAUSKLASSIKER

@egri”’ces Sc:lwweine‘r"Uc:I{en‘;’ceal|<L
an leichter D{:e]c'Fe'r)sauce

mit Qijuegemose und Dommes ]t'r’ites 28,00
(CIR -0

Wiene'r’ Sclmitzel vom |<a|l)

mit Dommes ]r-r’H:es oder deutwwAa’ipFe' 20,00
Bist"r’o Dow’cion 23,00
(G

Sclmitzel ,,Wiene*r' A‘Pt\\ vom Scl\\weine*r’ﬂclien

mit Dommes ]':Pites oder Krdutevevcjc'ip]cel 20,90
Bist"r’o Dow’cion 15,00
(C R0

Covcjon bleu vom |<a”3 mit Dommes F‘r’ites

ge]CU”t mit ge’r’duchevtem Schinlien und schmel'zigem Eolamem 31,00

OCJe"P vom Scl‘nweine'PUclien 23,00
(G0

-Ein S‘timmUI’lQSVO”e‘P Alyencj lbei uns im EN@EL |c‘1’s<;‘|: sicl'n mit einem

KASE FONDUE
+SCHWEIZ trifit KLOSTERTAL"

vovt've{:{:licl'\ genieBen!
Au \/orl)este”un (mindestens einen | ag) Sonnta bis Donnewosta buchbar
g g g

O3 T3 T3 TOE T3 203



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

SUSSE VERSUCHUNG & KASE

DunLJes SCI"IOI{O (;Up]qe
Orangen Sorl)e’c und J:icl'\ten\wip]te| Salme 12,00

O3

C;el)aclﬁene Ap]ce”{UcHe mit \/ani”eeis

uncl se”as’c eingemacl‘-ten D’r’eiselhee’r»en 11,00
O3

Eine |<uge| Bou‘r’l)on-\/ani”eeis mit |<U“nl>is|1e"r’n6| |_i|16*r’ UEe'r)gossen 5,80

er‘r’ ,,AH:OQGJCO“ mit Esp‘r*esso Ul:e'r’gossen 5,80
O

Wa*r’mer ApFelstruAe' vom Bos[{opap]te| 6,00

mit \/ani”esauce 8,00
3O

Emtvisclﬂencjes Sovl)et in den Sov’cen
Ap]cel * Jokanniskee’r’e * Ovange eine Kugel 2,00

O3

Dessertpovtion |<c'z'se nach Angel)o’c mit T‘r’aul)en, ApFelsclmitz

l:vuchtig-wijmigem Ci\u{:neq, 'Bu{:te*r’ und unser I—Iauslzrr’o{: 15,00

Zu den [Desserts emp]tel‘nlen Wi

2018 Aus|ese Cuvee SUB Neusieo”e*r’see
Weingut Tscl'\iJa, (;o‘s /8 6,30

2015 Bee‘r’enaus‘ese SUB NeusieJ’e‘r’see

Weingut Nittnaus, Go’s 5 5,00

(;e‘r’ne prdsentieren wir ||’men unsere gpiri’cuosen-gpeﬁa”{arte[



