MAIQTH\” @AN (Z)S traditionell . ..

Unsere Gc’inse verbrachten ihre Somme’r’]tr'ische
au]C den Weiclen des Schintl)auernl'\o]cs der J:amilie Langmaqr
in Ans]telcj, Olnerés‘teweick

Gansl Qi”e’cte im @'as serviert

in cremigem ganslscl'\mal2 einge'eg’ces Gans'k'ein
mit l—lausl)“r’o’c, Sclﬂnittlaucl'\ und roten Z\Wiel;e'n 8,00
M3

|<T>c’i]ctiges @ansl-@e}qijgelsijpple
mit g‘r’ielgnoclie'A und Wumelgemijse 8,00
M3

T‘molitione”e'r* C;ans”:rr’aten mit seinem Natursailt'
Quit’cen- l—lonig-Rotlﬁ:mut
Bél\mische-gemmelsclmi’d:en, Kastanien

und selbst eingemaclﬂ:e D‘r’eise”:ee'nen 36,00
Bis‘c'r’o Dor’cion 32,00
3

NuJeltaschen ge]CU”Jce mit @ansll{lein

und Bergl{o'ise-—romatenpesto 22,00
Bist'r’o Dovtion 18,00



TRADITION UM DIE MARTINIGANS

De’r’ @eo'en'd:ag des l—leiligen Mm”cin war seit jel‘ue’r’ ein besonderer Tag
im Baue‘r’njal'rr’. Am Maﬁ"’cinstag endete das beiverliche Wi‘r*i:scka]ctsjakr,
|_‘c'>|'me, Zinsen und Steue“r’n \vurclen gezaMJc, Tiere wurden gescHacLutet.
Die Zinsen wurden F‘r’0|'\e'r’ oFEma's in Natu*m'ien bezahlt, so auch mit
C;G'insen. Damit sie nicht dunch clen Winte*r’ geFUH:e“r’t werden mussten,
gal; es am Ma‘r”cinstag (;c‘insel)raten.

Zchem lDegann nach dem 11. Novem[)er eine strenge l:astenzeit vor
Weil-maclw’cen. So hatten die Menscl-nen nochmal die gelegenlﬂeit, sich
bei diesem Ees’cmal-ul satt zu essen.

Unse'r’e Emp]celwlung zZum @ans' Scl\maus

Gelber Muskateller ,Steirische Klassik“ Siidsteiermark
Weingut Strauss, Gamlitz €31
Zweigelt Reserve Kamptal
Weingut Josef Réglsperger, Zobing €36

GAMBRINUS

ein ]Eeinwij'r"ziges, cJunLJes Bie’r’ der Mo[wen B’mue’r’ei 0,33 | 4,20
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S \WILLKOMMEN
in unserem traditionellen
ENGEL A‘nll)e'nge‘r WE‘r’tsL\aus »
APPLETITANRECENDE  APERITIES
HUCO nBLACK Schwa'r’ze'r' l—lo'una'e‘r’ * WeiB\Wein * Soc:]a 6,00

ANDALO SPRIZZ  Sanddorn * Sekt ™ Seda 7.50
KHQ ROYAL kausgemaclﬂ:e’r’ Cassis * SeLt * Soa'a 6,00

-
i

CHEFS BIER ADE’QO Stieg' Go'a“:ma'u mit Ma‘r’l:ini Bit’ce'r’ 6,50
GAMBQ’NUS ein ]Eeinwij'r*ziges, alunLJes Bie’r’ der Molvr’en Brauerei 0,33 | 4,50

I—Iausgemaclﬁ:e Limonaclen aus Engels Krdute‘nga*r’ten

WEISSE HOLUNDER BLUTEN
SCHWARZE  HOLUNDER BEERE
PHEFERMINZE
ALMKRAUTER

mit Que”wasse'r’ Vi 3,50 | % 4,80

KLOSCHTNER HEIMAT WASSER still oder prickelnd 0,7 3,50 | 4,80

Die JUBILAUMSWEINE ENGEL 33

2023 Griiner Veltliner ,Rosenberg*
Weingut Anton Bauer, Wagram Flasche 39,00 | Glas € 6,50

2018 Cuvee ,ENGEL® Ried Wagram BLFR/ZW/ M /CS
Weingut Anton Bauer, Wagram  Flasche 41,40 | Glas € 6,90

O3 T3 T3 (F I(F ¥O(F
Wi'r akzeptie'r’en Kreditlﬁarten und stellen |eolig|ic|1
eine gesamte Tischrechnungen aus!
Einze'recl‘mung nicht mc‘jglicl'n, vielen DanLL!



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

AUS DEM SUPPENTOPE

|<*r’c'iF|:iges |{|a‘r’es Gans'-@eﬂogelsbpple
mit (;*r’ielénoclﬂe'r’l und WU’rvzelgem‘Use 8,00

O3

VORSPEISEN & SALATE
Gansl Qi”e’cte im @'as serviert

in cremigem @anslsckma'z eingelegtes (;ansnﬁlein

mit l—lauslwot, Schniﬂ:'aucl\ und roten Z\wiel)eln

\/O'r’speise ]EU?’ 2 Dewﬂsonen 8,00
(G20

l—'e‘r’lx’clicl\e B'attsa'ate

mit Ap]teln, T‘r’aulben und N'Ussen
uncJ T'PU]E'Fel Scha]tslﬂa'sle
an I—'oluncJe‘r* Essig-MarinaJe 10,00

Bis’c’r'o Doﬁ:ion 16,00
7 ~ohne |<c‘z‘se 16,00 | Bistro 13,00

O3

4 Salat Mix nach Ma'r’lftangel)o’c

mit leichtem l—lauscl'r’essing kleine Bowl 8,00

g‘r’oEe Bow’ 15,00
(C R0

’Bla’d:sala’ce cle“r’ Saison mit |eicl'1tem I—Iausclressing
ocle‘r’ Kovkisiﬂevnél-ApFelessig-Mmﬂinaale 8,00

O3



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

Eole'wiu'mlwm'mgou’c vom Qel'\ und l—li’r’scl'\

mit B u’cterspéz’tz'e

Quit’cen-l—l onig-'Qotlfm ut

Se”)st eingemach'l:e D’r’eise”)ee'r’en 33,00
@3 O

MH: @ans”glein ge]cij”’ce Nuclel’casclﬂen

und Berglsﬁse-—roma’cenpesto 22,00
‘Bist'r’o Do*r*tion 18,00

LaclwsFome”enFi'e’c leicht gel)‘r’a’cen
an Weilgweinl)uf‘te‘r* mit |<-r’r;iute7’ J;'r’clc'ip{:el

und I—Ierl)stgem(jse 32,00
(O D)

Wiener Sckniﬁze' vom |<a|l)

mit Dommes ]':r’ites oder Krdu’ce"r’ E“r’olc'ip]cel, Preiselbeeren 30,00
Bist*r’o Dovtion 23,00
(G0

Cor'cjon l)leu vom |<a”3 mit Dommes ]E'r'i’ces

ge]EU”t mit gem‘iucl\e'r’tem Scl'\inlien und scl'\melzigem Ec]ame—r’ 32,00
*vom SchweinerUclien 24,00
(G20

Sc]nnitzel ,,Wiene‘r’ A‘r‘t“ vom SchweinerUclﬁ,en

mit Dommes {'\vites oder Krdufeverala‘ip]cel 21,50
Bist‘no Doﬁ:ion 16,50
OO

7 Ar' lDe'r'ger |<c'is|1n6p]qe

mit Qéstzwiel:e', Bu’c’cemckma'z und Sclmittlauch 10,00

Bis’c'r’o Do*rvtion 16,00
@3 O



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

DESSERT & KASE

Wa“r’me B’r’om[)eeren
mit einer |<uge| \/ani”e Eis Unaj Eie‘nlil{d‘n Sahne 7,50

DunLJes Scl'\olio-gijp]qe
mit Wa|nuss —|:eigen Eis und EicktenwipFe' Sal\ne 12,00

O3

Eine |<uge| Bourl;on-\/ani”eeis mit KUrEisl«Lemb" | iker Ulae-ngossen 5,00

oo‘le‘r’ ,,AF‘Fogato“ mit Esp’r'esso UEe’r’gossen 6,50
3 O

Warme“r’ ApFe'stucjel vom Boslgopap]tel 6,00

mit \/ani”esauce 8,50
(G0

Ev]c'hischenoles Sovl)e’c in den Sor’cen
Bi'r’ne * I—Iimlaee'r’e * Jol’xannislaee’r’e eine Kuge| 3,20

O3

Zu den Desserts und dee empFeHen wir

Aus|ese Cuvee SUB NeusieA|e1”see
Weingut Tscl’miJa, Go’s /& 5,00

Beewenaus|ese S‘UE NeusieJ|ewsee

Weingut Nittnau;, Go‘s 5cl 5,50



