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APPETITANREGENDE  APERITIFS
HUCO inBLACK. Schvarzer Holunder * \Weifwein * Soda 7,50
QUITTEN SPRIZZ Quittenliksr™ \Weiwein * Soda 7,50
FRAU  HOLLE havsgemachter Holunderblotennektar mit Sekt ¢,00
MARTIN| vosso |_emon alkoholfrei 7.50
CHEES BIER APERO Stiegl Goldbreiv mit Martini Bitter 6,00
CAMBRINUS ein feinwirziges, dunkles Bier der Mohren Braverei 0,33 | 4,00

a|’ceingesessenen & Fami'ienge]tol'nﬁ:en
E, L Wi‘r’tshaus am A’r’”)e'r*g L 4

l—lausgemackte LimonacJen aus Engels deuterga‘r’ten

WEISSE HOLUNDER BLUTEN
SCHWARZE  HOLUNDER BEERE

mit Que”wasse'r’ Vi 3,50 | % 4,80

KLOSCHTNEQ HElMAT WASSEQ stf” oJeY’ pwicl{elha 0,7 4,00 | 5,80
ENG-ELS l—laustee '<dnncl'\en seIL)sJC gesammelfe’r' WEIAl{r’dutev—gomme'r’uﬁtentee (/),50

Die JUBILAUMSWEINE ENGEL 33

2023 Griiner Veltliner ,Rosenberg*
Weingut Anton Bauer, Wagram Flasche 43,20 | Glas € 7,20

2018 Cuvee , ENGEL® Ried Wagram BLFR/ZW/ M /CS
Weingut Anton Bauer, Wagram  Flasche 45,00 | Glas € 7,50

OGE GE OE O3 O3 O3
Wi'r akzeptie'r’en Kreditlﬁarten und stellen |eolig|ic|1

eine gesamte Tischrechnungen aus!
Einzelrec'wnung ist niclw’c mégliclﬁ, vielen Danl{!



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

SALAT VARIATIONEN & VORSPEISEN

4 Engel @edlecli
Unsev I—IaUsET’ot * Butter * Engels Krdu’cersa'z * Scl‘.hi’d:'aucl\ 5,80
O3 O

7 l:“r’UMingssalate mit J;'r’A[Jee“r’en und Spa“r’gel
an \/ei'clwenessig-Nuss'cSl-D‘ressing 10.00

Bistro 16,00
(G V)

I—Iausgemaclﬂtes @eﬂ‘dge”elze’r'mousse im @'as

mit Fruclwtig-pi'«,an’cem Cl\utneq, schwarzen N'Ussen

und getoastetem B’r’iocke 16,00
O3

,,Ti*r’ole“r’ Ca“r’paccio“ vom Scl'\inlienspecLL
hauchzarter Scl‘ninlﬁenspecli mit Walnussél Eetr&que't

Be'r’glic'ise und I—Iausl:rr’ot 21,00 | Bist'r’o 17,00
@O

4 Sa'at Mix nacl'm Ma“r’ld:angel)ot

mit |eiclﬂ:em l—lausc]ressing L’Jeine Bow’ 8,00

g'r'oBe Bo\w| 15,00
O3 O

4 B'a’ctsa'ate cler’ Saison mit Ieicl'mtem l—lausc]ressing
oder I<Url3is|¢ern6|-ApFe|essig-Mavinac]e 8,90

(O 480



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

AUS DEM SUPPENTOPE CESCHOPET

Unse'r’e Leu’cige Tagessuppe ab 7,00
(CIR -0

|<1°a’]t'tige Qinolssuppe mit traditioneller Ein'age zur MaH 7,00
Kr&uterﬂéic“e * Lebe’rspa‘i’tz'e

F \/Lco CENUSS
7 A‘nll)erger |<c'z'sl<,n'c'>p]cle mit Cl\ei:s deemischung

Butte*r’scl\malz, Qﬁstzwieke' und Sclmitt'auch 21,00

Bis{:’r’o Dov’cion 17,00
@ O

2 Dolen’casclmit’cen mit Be'ngl{a'se im OFen Ulbevlbaclaen

aU]E WUme|gemUse unc:J Tomatensauce 23,00
(G20

4 Dinlﬂelviso’c’co mit Spav’gel -gem’uge

und |<|os’ce'r’ta|e'r° Bdr'aucl\-Des’co 23,00
@3 O

TG 3 T WDE O3 O3
l‘.ausgemaclﬁ:e Brafensauce 2,00
Se")st eingemaclﬂ:e D‘r’eiselheeren 2,20

Beilagenc‘incle*r’ung ab 1,20
O3



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

ENGEL S CHMANKERL

Sailtiges |_amm“r>agou’c mit Do'entascknitten

unc] WUme|gemUse 33,00
(GIR 0

LacLsFore”en Ei'ejc an Weilé\wein-But{er aus dem OFen
mit Bdr'auch—ErAdpFe'-g'mtin 34,00

O3

/arte Lammstrei]ten 4 la St“r’ogano]E'F
in Dap’r’il{a-Cl\ampignon Sauce mit WOG”{a ve'r'{:eine'r't

und Qa]nmspa'tzle 34,00
O3

Weilgev Spavge' mit Sauce l—lo”anclaise uncj |<'nc’iute“n EvcldpFe' 26,00
waH\weise
Ymit Tirole“v Sc|-|irnlgerlspc.eclzL 20,00
Ymit |<a”3$]ti|e’c 42,00

¥ mit gegr’i”te'r* Mais]nennelelwus’c 32,00
O3

|<a|lys -|:i|ets’cea|{ ca 200 C;T'amm

wahlveise
¥ mit Dommes ]Er’i’ces und Cke]cs Kréuterhuttev 42,00

odefrv

¥ mit groBeT’ Sa’at Bow’ und C%e}cs K péiuterbutter und 42,00
Os’ceweichische AAAA Qualita"c



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

UNSERE WIRTSHAUSKLASSIKER
Wieneﬂo Scl-mitzel vom |<a|l)

mit Dommes ]E'Pites oder Kvéute*r’e'r’cla'ip]cel 31,00
Bis{:'r'o Dorrftion 25,00
O3

Scl—mi’cze| ,,WEene'r’ Aﬁ:“ vom Sclwweineﬂooclien

mit Dommes F‘rites oder deutererolc'ip{:el 22,90

Bis{:"r’o Dovtion 17,00
O3 O

Corclon bleu vom |<a”3 mit Dommes F‘r'ites

ge]EU”’c mit gera‘iucl\e—ntem Scjninlien und stnmelzigem Eclame’r’ 33,00

er’r’ vom Scl‘.\veine'r’ijclqen 25,00
O

Ein stimmungsvo”e'n Al)encj bei uns im ENGEI_ |disst sich mit einem

KASE FONDUE
+SCHWEIZ trifit KLOSTERTAL"

voﬁcveFFlicl'\ genieBen!
Au \/O'r’l)es’ce”un (mindestens einen | ag) Monta bis Donnemta buchbom
g g g

O3 T3 T3 TOE T3 203

Wir wirzen unsere (;ericlﬂ:e
mit unserem l'\auseigenen W.H & (;a'r’tenl{r’a’utevsah
und unser Brot — mit viel Zeit ge{:'ulwt —

kommt aus dem lwauseigenen B’r’otoFen. 4
OF TO(F T3 O3 d(F &IF3



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR
SUSSE VERSUCHUNG & KASE

-E“m”;ee“r’en d la Qomano]q:
Bour[)on-\/ani”eeis mit marinierten -Erc”;ee’r’en und rotem D]Ee]q:e'r’ 12,00

O3

Warmes Sclwolio-gijp]qe

mit marinierten E‘r’c”)ee'r’en uncj Eierlil{dﬂo Sal-me 12,00
O3 O

Eine Kugel Bou‘r’l)on-\/ani”eeis mit |<U'r’l)is|<,e'r’n6| |_i|<,b'"r’ UEe'r’gossen 6,50

Ocje?' ,,AH:O@G‘EO“ mit J;sp'ruasso UL)e'r’gossen 6,50
(G0

Warmer ApFels’que' vom Bos[{opap]te| 7,50

mit \/ani”esauce 8,00
3O

Zi‘l‘monen So*r’l)ef mit |_imonce”o |_i|16’r= Ulaergossen eihe Kuge| 6,50
O3 O

Ev]crischenoles Sovl)e’c in den Sor’cen
Bi'r’ne * \_Jol\annislaee'r’e * O’r’ange * Zi{:'none eine Kuge| 3,40

O3

Desse‘r*’cpor’cion |<a‘se
nach Angel)ot mit Ap]telsclmitz, Wahﬂ)ssen

]Cr’ucl\tig-womigem Cku‘meq, Butter und unser l—lausl:mof 15,00

Zu den Desser’cs und |<a'se emp]ce]nlen wir

2017 Beerenaus‘ese SUB NeusieJ’eY’see

Weingut Nittnaus, Go’s 5l 5,00

(;e‘r’ne prdsentieren wir Il’men unsere Spiri’cuosen-gpezia”{avte[



