¥ VILLKOMMEN

in unserem Jt:'r*acli{:ione”en

a|’ceingesessenen & Fami'ienge]t'uk*r’ten

Wi‘r‘tskaus am A‘r’l l)e'r’g

APERITIFS
ROTER ENCEL SPRI/Z/ mit l‘uausgemacl'\tem Qibis' l—liml)eer Nel{’ca‘r’ 7,50

FRAU HOLLE  Heolunderbliten Nektar hausgemacht™ Sekt 6,00
CAVA ROSE  spanischer [Ross Sekt 6,00
MARTINI ROSSO |_emon alkoholfrei 7.50
CHEES BIER APERO Stiegl Goldbréiv mit Martini Bitter 6,00
CAMBRINUS ein feinwirziges, dunkles Bier der Mohren Braverei 0,33 | 5,20

l—lausgemackte LimonacJen aus Engels deuterga‘r’ten

WEISSE HOLUNDER BLUTEN
PRFEFFERMINZEN

mit Que“wassew 143,80 | 145,20

KLOSCHTNEQ HEH\/]AT WASSEQ stf” oJeY’ pwicl{elha 0,7 4,00 | 5,80
ENGELS Haustee |<drmcl'wen selBs{: gesammelte‘r* WIulﬁjr’d‘utew—gommeruUtentee 6,50

Die JUBILAUMSWEINE ENGEL 33
2024 Gruner Veltliner ,TONI'S"
Weingut Anton Bauer, Wagram Flasche 43,20 | Glas € 7,20

2021 Cuvee ,ENGEL® Ried Wagram BLFR/ZW/ M /CS
Weingut Anton Bauer, Wagram  Flasche 45,00 | Glas € 7,50

O3 T3 T3 TOE T3 203

Wi‘r’ alizep’cie“r’en |<T’eclit|1a‘r”cen und stellen |ec]ig|ic|1

eine gesamte Tischrechnungen aus!
Einze"r’ecl'mung ist nicht mb’glicl'l, vielen Danl-i!



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

AUS DEM SUPPENTOPH

7 Sparge'cr'eme SUpp'e mit gerdstetem Sesam 8,00
(G

|<'r’d]c'tige Qinolssuppe mit -|:|eiscl1 St*r’uclel oder leadle 7,00

O3

VORSPEISEN & SALATE

Dol Cedeck
Unse‘r’ I—IausL)'r’ot * Butter * Engels Krdute*r’salz * Sclmittlaucjn 5,80

O3

7 l:'ntjl'\'ingssa'a’ce mit =rdbeeren und Spa'r’gel
an \/ei|cl-uenessig-Nuss’c’;'-D'r’essing 10.00

Bis‘c’r'o 16,00
@3 O

I—Iausgemacl‘utes @eﬂi)ge”el)ermousse im @'as
mit Fruclwtig-pi'«,an’cem C]nutneq, scl‘-wamen N'Ussen

und getoastetem B’r’iocke 16,00
O3

" Cl'ie]cs l:avorit”

Bunte Sala’cvariation mit gel)acliener Maislﬂennele Br’ust
im |<U“r’l3is|1e'r'n Mantel, |<0“|°l3is|{e“|°n6| und D"r’eiselheeren 272,00 | Bis{:‘r’o 17,00

O3

4 Salat Mix nach MarI{tangel)o’c

mit |eic|'ﬂ:em l—lauscl'r’essing L’Jeine Bow’ 8,00

gT*oBe Bow‘ 15,00
3

’Blat’csalate der Saison mit leichtem l—lausJ*r’essing
er‘v KU%EES'«,ernél-ApFe'essig-Mavinade 8,00

O3



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

7 VECGEI GENUSS

7 Do'en’casckni’c’cen au]t Spar@e'ﬁroklingsgemose
unter der Bergl«dse |<1°us’ce im OFen Uhevlaacken 23,00

O3

7 Linguine mit |<|os’ce'r’ca|e1° B&ir'auclw Desto

und Spavgel—,:rijlwhngsgemijse 23,00
~ cw]E Wunsclﬂ mit gerducl‘uer’cev Enﬁenlwus’c 26,00

UNSERE WIRTSHAUSKLASSIKER
Spa‘r*ge' mit Sauce Hollandoise und |<'r°c'z'ute1° ET’A&'pFel 26,90

\wa]nl\weise
¥mit Ti'r*olev SchinlzLervspeclzL 20,00

¥ mit gegri”’ce‘r* Maislnennelelwud: 33,00
O3

Wiene'n Schni’czel vom |<a|l3

mit Dommes ]':PH:es oder Krdufererala‘ipFe' 31,00
Bist'r’o Do*rrtion 25,00
(G20

Sc]nnitzel ,,Wiene‘r’ A‘r‘t“ vom SchweinerUclﬁ,en

mit Dommes ]Cr'ites oder Krdutevew:]c‘ipFe' 22,00

Bistro Portion 17,00
o3

Co*nolon bleu vom |<a|l3 mit Dommes F’rH:es

ge]c\')”‘u: mit gew‘z‘ucher’cem Schinlien und sche'zigem L damer 33,00

ocle‘r’ vom SchweinerUcken 25,00
@O



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR
ENGEL - SCHMANKERL

Diccata Milanese vom K albericken
au‘F Spm’gel--lzrohlings @emUse

und Linguine mit |<|os’ce1°ta|e'r’ B&irlaUci\pes’co 33,00
O3

LacksFore”enFi'e’c leicht gelb'r’a’cen
an Weigweingutte'r'

mit I—Ieurige E'mla'p]cel und ErUMIngsgemUse 32,00
O3

Scl-n\xxeins']cile’c (%H Maislﬂennele am Spie[% gegvi”’c
Spawge|-£rulw|ingsgem'uge

Dommes Fﬁtes und Knouauclw Dip 32,00

O3

SUSSE SCHLEMMEREIEN

E“r’c“)ee“r'en 4 la Qomano]q:
Bou*r’l)on-\/ani”eeis mit mavinierten rdbeeren, votem DFeF]Eer, Sahne 12,00

@O
Warmes Scl'\olﬁo-gijp]qe
mit marinierten Erc“)ee“r’en uncj Eieﬁolilﬁjr Sal'me 12,00

@O
Eine |<uge| Bouvl)on-\/ani”eeis mit |<U*r»l>is|<;e'r’n'd| |_i|<,‘c3~r’ UEergossen 6,50

ocle?’ ,,A]q:oga‘l:o“ mit Espresso Ul:e-r'gossen 6,50

@3 O
-Er]t'lﬂiscl'uencles Sovl)e’c in den Sor’ten
Bi'r’ne * l—limhee'r’e * \Jol\annisheere * Zi’c'r’one eine Kuge’ 3,40

@3 O
Zit'r’onen So*r’l)et mit I_imonce”o |_i|1b'*r= U‘l)e'r’gossen 6,50

O3

Ol:s’c'wcl'\en der Saison nach Oma l—liues Qezep’c mit Sal‘me 6,00



