¥ VILLKOMMEN

in unserem Jt:'r*acli{:ione”en

a|’ceingesessenen & Fami'ienge]t'ukrten

Wi‘r’tskaus am A‘r’l l)e'r’g

APERITIFS

LILA FRIEDA SPRIZZ
mit l\ausgemacktem l:liecJer Qhal)arlbe'r’ Nel{ca‘r* 7,50

FRAU HOLLE  Heolunderbloten Nektar havsgemacht™ Sekt 6,00
CAVA ROSE  spanischer [Qoss Sekt 6,00
MARTINI ROSSO |_emon alkoholfrei 7.50
CHEES BIER APERO Stiegl Goldbréiv mit Marmtini Bitter 7,50
CAMBRINUS ein feinwirziges, dunkles Bier der Mohren Braverei 0,33 | 5,20

I—Iausgemackte Limonac:]en aus Enge's Kﬁéutevga'ﬁten
WEISSE  HOLUNDER BLUTEN
oder PEFEFFERMINZEN oder ALMKRAUTER

mit Que”wasse'r’ vi 3,80 | ¥ 5,20

KLOSCHTNER HEIMAT WASSER still oder prickelnd 0,7 4,00 | 5,80

Die JUBILAUMSWEINE ENGEL 33
2024 Gruner Veltliner ,TONI'S"
Weingut Anton Bauer, Wagram Flasche 43,20 | Glas € 7,20

2021 Cuvee ,ENGEL® Ried Wagram BLFR/ZW/ M /CS
Weingut Anton Bauer, Wagram  Flasche 45,00 | Glas € 7,50

OGE GE O O3 O3 O3
Wi'r akzeptie'r’en Kreditlﬁarten und stellen |eolig|ic|1

eine gesamte Tischrechnungen aus!
Einzelrec'wnung ist niclw’c méglicl'], vielen Danl{!



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

VORSPEISEN & SALATE

’ Engel @edlecli
Unse*r’ l—IaUSlwo’c * Butte'r* * Enge's deutersa'z * Sc]nnit’dat)ci\ pro Person 5,80
O3 O

Zmﬂ’ce Edelpute ,tonnato s’cqle“
mit Tl'\un]tiscl'\-Kapern-Cveme

Sala’cgarni’cur und l—laus[;‘r*ot 20.00 | Bistro 16,00
(G0

I—Iausgemaclﬂtes @eﬂijge”el)e'wmousse im @'as
mit Fruclﬂ:ig-pi'«,an’cem Clwtneq, scl‘-wamen N'Ussen

und getoastetem B’r'iocl\e 15,00
O3

,Chefe Eavorit” W
Bun’ce Sala’cvariation an leichtem I—Iauscjressing
mit EJe'pu’ce im |<o|10smante| mit C]nih Dip 22,00 | Bistro 17,00

oder mit geg‘r’i”ten IQoten WEUFang @a'me'en 28,00
O3

4 Sa'at Mix nacl'm Ma’r’ld:angel)ot v

mit leichtem I—IaUsc:J“r’essing kleine Bowl 9,50

gT*oBe Bow‘ 16,50
3

4 B'a’ctsalate cler’ Saison mit |eic|'1tem l—lausclr’essing v
oder Kﬁvbislﬁernél-ApFelessig-Ma‘r’inacle 0,50

O3



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR

AUS DEM SUPPENTOPE
|<'r>o'i|:|:ige Qinc’ssuppe mit |<—r»c‘z‘utemc|c'z‘c”e

oder I_el)evspc'itzle 8,50
(CIR -0

P Lol conuss
Die A"c'ds{:eweicl'\iscl\e Spezialita"c

2 l—le’r’zl\a{;tes Eiersclwwéz‘mm'e- Dapri[m‘mkmgu'ascl\

D i e'r’|in e in sdmiger Da 'r’ilia'r’ahmsauce
fifferling ger Pap
mit ‘Butte*r’spéitzle 24,00
Bist'r’o Doﬁion 20,00

Nac[w \/emEUgL)a-r’keif
(G20

4 ,,Stei'ne‘r’\\ Ome'ette mit Eie‘r’sc]r\\wdmm'e
Stei‘niscl'\em |<U'r°l)is |<e'r°n<'5| und |<‘r°du’cer Evolc’z’p]tel 24,00

(O 480

4 Do'entascl'mi’c’cen au]E Tomaten-gemijse Qagou’c
mit Bergkdse im O]Cen UL)e'r’L)aclq,en 23,00

(O 480

O3 3 OF O3 O3 O3
lmusgemaclﬂ:e B-r'a’censauce 3,30
Se”:st eingemaclﬁ:e Dveise”:)ee'r’en 2,50

Beilagenc‘incle’r'ung ab 1,20
(G20

@ericl'\te mit einem grinen l—lalien V

bieten wir gerne auch als TAKE AWAY
anrufen - bestellen - abholen & 05582 627



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR
ENGEL - SCHMANKERL

WU’miges Dinl@el Qisot’co mit Somme'n C;emijse V
und Toma’cen-Bevglic'ise Desto 24,00
oder wa'—.'weise mit

4 MeJai”ons von der gegﬂoi”’cen Edelpute 31,00
| IQoJcen WIUFang C;mﬂnelen 37,00
O3

Lacl\s{:or’e”en l:ilet leicht ge[)*r’a’cen
an Weigweingutte'r'
mit |<T’c'iu’ce'r’ Evcla'p]tel und Somme'r’ Gemijse 32,00

O3

Scl'\\weins]cilet 6—( Maislwenne'e am SpieB
Dommes Fr'i{:es,
K’r’dute'r’ BuH:e‘r’ und C%e}cs (;ri“ Dip 32,00

O3

UNSERE WIRTSHAUSKLASSIKER

Wiene‘r* Sclmi’cze' vom |<a”3 v

mit Dommes F‘hi‘u:es oder Krdufevercla‘ip]cel 32,00

Bis{‘mo Dovtion 26,00
(G0

Sc]nnitzel ,,Wiene“r’ A‘r‘t“ vom Schweine“nUclﬁ,en V

mit Dommes {'\vites oder Krdufevercla‘ip]cel 23,00

Bistro Portion 17,00
o3

Co*r’cjon l)leu vom |<a|l3 mit Dommes ]E'r'ites v

geFU”t mit ge‘r’a'uc]ner’cem Schinlﬁ;en und schmelzigem Ecjamer 33,00

oole'r’ vom Sc]nweine*rﬁclien 25,00



OSTERREICHISCHE ESS- & TRINKKULTUR
SUSSE SCHLEMMEREIEN

Waclwaue’r’ Mari”enlmb‘olel

mit NUssla‘r*'dsel unc] Mari”enr'dd:ev

| Stock 8,00 | 2 Stuck 14,00 | - gleiclm laeste”en - la*r’aucjnt ein wenig Zeit
O3 O

DunLJes Scl'\olio-gijp]qe
mit l—liml;ee‘r’ So’r’lae’c und Salme 12,00

O3

Eine |<uge| Bourl;on-\/ani”eeis mit KUrEisl«Lemb" |_i|<b‘-r’ Ulae-ngossen 7,50

oo‘le‘r’ ,,AF‘Fogato“ mit Esp’r'esso UEe’r’gossen 7.50
3 O

ZiJCT’onen SO‘r’l)eJc mit |_imonce”o UI:)e'r’gossen 7,50 eine Kugel
(O 480

Wavme'r* ApFe'st'r’uAel vom Boslaopap]tel 7.00 V

mit \/ani”esauce 0,50

oder Ap{:el-Zimteis 9,50

(O 480

Ev]c'hischenoles Sovl)e’c in den Sor’cen
Bivne * l—limlaeere * ZH:T’one eine Kuge| 3,40

O3

Oma l—liues Ol)s’cl{vchen mit Salnne

(O 480

naclw Tagesangeho{ 6,50 V

Zu den [Desserts empFeJn|en wir

Aus|ese Cuvee SUB Neusieﬂersee
Weingut TsclwiJa, Go’s /8 6,00

Beeﬂﬂenaus|ese SUB NeusieJIeY’see

Weingut Nittnaus, Go’s 5 6,00



PLATZFUR %
IHRLOGO

WIRTSHAUS

RESTAURANT ENGEL

traditionelles, familiengefithrtes Wirtshaus seit 1992
KLOSTERLE AM ARLBERG

Ak goume Metochmen

e APFELSTRUDEL
nach Om:s Hildes Rezept

HAUSGEMACHTE OBSTKUCHEN

\\Res’4 c ;
T je nach saisonalem Angebot

* LVIERTAKTER® SCHNAPS (0,33 1)

mit geheimer Rezeptur, edel im Geschmack und
das perfekte Mitbringsel

* HAUSGEMACHTES KRAUTERSALZ

aus heimischen Bergkriutern des Klostertals,

schonend getrocknet und mit Meersalz verfeinert.

-8

Ideal zum Wiirzen von Fleisch, Gemiise, Salaten

und vielen weiteren Speisen.

HAUSGEMACHTE MARMELADEN

nach saisonalem Angebot

S

Ein kleines, feines und traditionelles osterreichisches Wirtshaus

A

mit viel Licbe zur Hausmannskost und zahlreichen
hausgemachten Spezialititen — geniefSen Sie diese bei uns

oder nehmen Sie ENGEL mit nach Hause.

ZUM MITNEHMEN!

AUCH REGULARE SPEISEN AUS UNSERER SPEISEKARTE
A Fragen Sie einfach gern nach unserer Takeaway-Karte.

P KK




